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BOLLICINE CHAMPAGNE

BRIMONCOURT Brut Rosé
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

Brimoncourt
Aÿ

Viticoltura Sostenibile 14 76

GARDET Dosage Zéro
Pinot Noir, Chardonnay

Gardet
Chigny-les-Roses

Viticoltura Sostenibile 14 74

VINIDEGUSTAZIONI

SELEZIONE DI 4 FORMAGGI FRANCESI

Buche de Chèvre (latte di capra), Pyrénées Brebis (latte di pecora stagionato),
Camembert Cru Normandie DOP (latte vaccino), Fourme d’Ambert DOP (blu, latte vaccino)

I formaggi sono accompagnati da baguette fatta in casa

15

SELEZIONE DI OSTRICHE DELLA BRETAGNA (2 pezzi)

Fine Binic Selvaggia Calibro 3, Perle Noire Calibro 3
8

QUICHE LORRAINE

Torta salata con verdure e fonduta di formaggio
8

COCKTAIL

KIR ROYAL
Crème de cassis, Champagne, scorza d’arancio

18

LIQUORI

PASTIS
a base di anice verde, finocchio, liquirizia

8

BOLLICINA CREMANT

D’ALSACE Brut Millésimé
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Blanc

Domaine Agapé
Alsace

Viticoltura Biologica 8 35

BIANCHI

CHABLIS 1er CRU BEAUROY
Chardonnay

Alain Geoffroy
Beines - Chablis

Viticoltura Tradizionale 12 52

SANCERRE Blanc GRAND CHEMARIN
Sauvignon Blanc

Merlin Cherrier
Sancerre

Viticoltura Sostenibile 10 46

VOUVRAY CHAMPALOU
Chenin Blanc

Champalou
Loira

Viticoltura Biologica 8 40

ROSSI

GRAND CHALIOT Bourgogne
Pinot Noir

Hubert Lignier
Morey Saint Denis Borgogna

Viticoltura Biologica 14 78

HERMITAGE DOMAIN DE THALABERT
Syrah

Paul Jaboulet Aîné
Tain l’Hermitage

Viticoltura Biologica 12 70

COLLIOURE Côtes du Roussillon 
Grenache Noir, Syrah

Domaine De La Casa Blanca
Perpignan Côtes du Roussillon

Viticoltura Sostenibile 8 42

BIANCO DOLCE

Château de RAYNE VIGNEAU - SAUTERNES
Semillon 

Château De Rayne Vigneau
Barsac

Viticoltura Sostenibile 12 52

Tutti i vini ed il cocktail sono accompagnati da un’entrée
a base di baguette fatta in casa con burro, alici e tapenade di olive


