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TAPAS DI CARNE

CROQUETAS DE JAMON

bocconcini di besciamella e prosciutto crudo di razza spagnola (Jamon) impanati e fritti
6

JAMON IBERICO

prosciutto crudo di razza spagnola (Jamon) servito con crostini di pane
12

ALBONDIGAS

polpettine di manzo speziate e salsa di pomodoro
7

SANGRIA

SANGRIA TINTA

con frutta fresca a pezzi
8 25

VINI

TAPAS DI PESCE

PULPO A LA GALLEGA (Galiziana)

polpo cotto a vapore con patate, paprika ed erbe aromatiche
7

ACCIUGHE DEL MAR CANTABRICO

filetti di acciughe pescate nel mare del Cantabrico e conservate in olio d’oliva,
servite con pane e burro

7

TAPAS VEGETARIANE

PATATAS BRAVAS E SALSA ROMESCO

patate arrostite con salsa di pomodoro alla paprika affumicata
7

TORTILLAS DE PATATAS

frittata di uova con patate e cipolla stufate
6

PANE E TOMATE

bruschetta di pane, pomodoro fresco grattugiato, olio d’oliva e sale
4

BIRRA

SAN MIGUEL ESPECIAL

33 cl
6

BOLLICINE

LA CUVÉE Brut Corpinnat
Xarello, Macabeo, Parellada

Gramona
Penedès Catalogna

Biologico 10 40

LA SENYORA Brut Nature Do Blanes Cava
Xarello, Macabeo, Parellada, Chardonnay

Mont Ferrant
Lleida Catalogna

Tradizionale 8 30

BIANCHI

EL LEBRERO Ribera del Duero
Albillo Mayor

Bodegas Felix Callejo
Ribera del Duero

Sostenibile 14 48

BELONDRADE QUINTA APOLONIA Castilla y León
Verdejo

Belondrade
La Seca

Biologico 10 38

ROSSI

PARAJES de CALLEJO
Garnacha, Tinto fino, Albillo Mayor

Bodegas Felix Callejo
Ribera del Duero

Sostenibile 12 44

LA DULA Garnachas de Altura
Grenache Noir, Carignan

Sierra De Tolono
Rioja

Biologico 10 38

Tutti i vini e le bevande sono accompagnati da un’entrée
a base di sfogliatine mediterranee e salsa ajooli L’APERITIVO SPAGNOLO 


